(AP

|t@|djén\@tt@|

Tlideg eléeéelek:
Magyaros jérepdstétom
talajaniat: Somici Juhfark szdraz (2005 Inhauser lstvan)
Rakott ik friss torméval
talajaniat: Gapolt sor
Tatdr beafstek.
telajanlat: Vilanyi ekoporto szaraz (2004 Whan pimcészet)

Levesel:
Sajtkrérnleves fokhagymas pirftdssal
Ol@ruszé|y|€va gazdagon

Tq‘f@bs burgonyaleves hazi kolbdsszal

[eleg eltsételek:
[&t marha almds tormamartdssal
talajaniat: Tgri Caboernet Sauvignon szdraz (2002 Thummerer Viimos)
laslapon pirott \arganya 8omb@, zold {Cszerelkel, vadrizzsel
telajaniat: Szekszérdi Merlot szaraz f @) Vesztergombi Ferenc)
Qrllezett mozzarella pesztos paradisornmmal
talajanlat: Vilanyi ekfrankos széraz (2004 bod Jozsef)
Qrll zoldseégek: sejtrnartsssal

talajanlat: Tokaji Furmint féledes (2002 P@jzos—f\egyer)

Malak:
Dorén sult fogashilé kapros burgonyawl
talajaniat: Somici Juhfark. (2005 Inhauser lsién)
Marsasteak kakukidives kelkaposztéval
talajanlat: Villanyi Rose (2004 Qere Atila)
Lazacsteak. roston tejszines gomiods pennével

talajanlat Siklosi Chardonnay barique (2001-02. Whyan pimészﬁ)

820~

850~

2000~

OO00.-
OO00.~
O0O0--

1.750-

1050~

1.7250-



Szémyasolc
Rokfortos airkernell padlizsdnos rizs talapzaton
\t@\@]én\@t badacsonyi Pinot Moir fehér (2004 Szerernley Huba)

Pulykaéremn hagymds mdjal, petrezselyrmes burgonydual

\t@\@]én\@t Vilsnyi Jammertal Cuvée (2005 Tianis)

Serteshusbal keszult ételeink:
[onott sz0zs0lk rozrnaringos burgonydal
talajaniat: Matraaliei Rosé széraz (2004 Ludanyi Joszsef)
MNaladoorda slambucal kortve
telajaniat: Szekszardi bikavér Seledion széraz (2005 lakler pimészet)
Egészben Utott fokhagymés sertéstarjs, hazi savanyUségokkd

telajaniat: Szekszérdi Merlot szdraz (2002 Vesztergombi Ferenc)

Marnahusbdl készolt ételeink:
Mustaros boélzinlangos friss salatéval, foliss burgonyawl
talajaniat: Vilanyi Cuvée Darigue szdraz (1000 bod Jozsef)
[Gszeres steak. sl poréhalommal, steak. burgonydwal
talajaniat: Vilanyi Montenuovo Cuvée széraz (2008 Whyan pimcészet)
\orével pirftott bélszinekok: polenta agyon
talajanlat: Villanyi Cuvée Carissmae (2002 liffanis)

Doruhtsbol készilt ételek:
Dorjupaprikés juhturds galuskaval
talajaniat: Wilanyi Rose (2004 Qere Attla)
(iroros zoldekkel toltott borjugerine

talajaniat: Dalatonfireai Chardonnay (2005 ligula f\ihé\y)

\adetel:

Szanasgerine sonkss fugével, mandula fankkal

talajaniat: Vilanyi Csoemet Sawvignon barrque (2000 Qere Atila)

Vegeté anus:
il z©|dség€k sajtmértéssa|

talajanlat: Tokaji Furmint (2002 Pajzos-f\egyer)

1.050-

1.750-

2000

1.700.--

1050-

2.400.-

2.200:-

2.400.-

1.700.--

2.500:-

2./00-

1.050-



laslapon pirttott varganya gomiba zeld iszerekkel, vadrizzsel
telajanlat: Szeszérdi Merlot (2002 Vesztergombi Ferenc)
(rllezett mozarella pesztos paradisormmal

talajénlat: Vilanyi eldrankos (2004 bod Jozsef)

Qyerekeknek. ejaniuk:
MUsleves cemametelitel
Rantott saft rizzsel
Dolognai spagett
Girkernell hasabburgonya

Saldték;
M4z vegyes savanydsag
Jorog salsta
Gsirkesalata

V?gy@ einel salétak. dr@szinggd

\oretek:
Masdoburgonya
Jézminrizs
[okett burgorya
Tefszines gormlods penne
Roston sult zolaseg

Roston sult gyUmc“)ks

Desszertek:

Qeszteryealagut ford meggyel

talajanlat okaj Azt D putionyos édés (2000 Pajzsos—f\egyer)
Maktorta dfonyéval, sokioa rejve

\t@\ajén\@t Tok@ji Azt 4 putonyos édes (2000 P@J'zsos—f\@yer)
[ahéjas sultalma fagylaltal

talajaniat: Tokaj Asz0 5 putionyos édes (1008 P@jzsovf\?gyer)
[lézi sajtizelics

telajaniat: Vilanyi Csboemet Sawvignon bariique szérez (2000 Qere Attls)

1.050-

1.250-

plooky
1.050--
QO00--
1.250--

/OO~
/50
1.000.--
/70~

550~
D50
550-
O50-
/OO~
O50-

/20

/50

/OO~

1.550--



Speisekarte

Mt Qetrénkvorscrlag

Nalte Vorspeism:

[ennepastete nach ungarischer At 850-
Qetrankeangebot: Somloer Juhfark (2005 Itvdn Innhauser)

Ueladene Naue mit friscnern fren 850~
Qetrénkeangebot: bier vorn Tass

lataren beelsleak 2000,

@etrénl«@ngebot Villsnyer blauoporto (2004 Whyan Neller)

Suppm:
\&secrernesuppe mit finoblsud zuberettetern Toast O00.-
Reiche Ochsenschwanzsuppe O00.-
Rahmige Rartoffelsuppe mit hausgernachter Mauswurst O00.-

Warme \orspeisen:
Qekochtes Rind mit Sof3e zuberettet aus Apfel und [ren Q50-
@etrénke@mgebot Crlauer Cabernet Sauvignon (2002 Vimos Thummerer)

Steinpilze gerestet auf Usenplatte mit éutern und Wildireis 1.050-
@etrénl«@ngebot Szekszarder MNerdot (2002 Terenc Vesztﬂgombo

Qegrilte Mozzarela mit lomate 1.250-
Qetrankeangebot: Vilanyer blaufranker (2004 Jozsef bod)

Qegrilte Qerniise it MésesolBe 1.050-

Qetrankeangebot: loksjer Mumint (200K Pajzsos—f\egyer)

(eflugelgericnte:
Fuhnerbrust mit Rokfortkése, senviert auf Reis mit Aubergme 1050-
Qetrankeangebot badasonyi Pinot TMoir Weiss (2004 Tuba Szeremey)
Dabytruthahnmedaillons mit Leter, zubereitet mit Zwiebel und Peterslienkartoffein 1.750-~

Qetrankeangebot: Vilanyer Jammertal Cuvée (2005 Tifanis [eller)

ﬁschgﬂi(ht@
/andefilet auf der Maut geloraten, mit Dil zubereiteten Nartoffeln 1.750-
@etrénkmmgebot Somloer Juhfark (2005 Isvan Innhauser)



Welsteakmit Trymian zuoerettetern Grondkohl
Qetrénkeangebot: Wilanyer Rose (2004 Attils Gere)
Lachssteak am Rost geloraten mit sahniger und Pilz zubereiteter Penne

Qetrankeangebot: Skids Chardonnay barrique (2001-02 Vyyan Neller)

Schweinegerichte:
Qeflochtener Jungfermboraten mit Rosmarin bestreuten lartoffeln
@etrénkmmgebot Natraaljaer Rosé (2004 Jozset Ludémyi)
Schweinekolelett senviert mit Slambuz
Qetrankeangebot: Szekszarder Stierolut Seledion (lekler Reller)
Schulterstrick. georaten im anzen und zubereitet mit
\noblaud, Hausgema<ht€ saure Qurken
@etrénkmmgebot Szekszarder MNerdot (20072 Terenc Vesztergome

Nalbogeridhte
falosporkolt (safiiges Schmortleisch auf ungarische Art) mit Mudedn aus Schafkase
Qetrankeangebot: Milanyer Rose (2004 Atila Gere)

Nalosriicken geﬁth mit Zironenkr&utern

@etrénkmmgebot Dalatonfuredi Chardonnay (2008 Mihaly ﬁgub)

2indlieischgerichte:
Lendenbratenfladen mit - Senf, frischern Salat und Folienkartoffeln
Qetrankeangebot: Vilanyer Cuvée Darrique (1990 Jozsef bod)
Qewrzter Steak mit georatenermn Wintelauchnaufen und Steak-Rartoffeln
Qetrankeangebot: Vilanyer Montenouvo Cuvée e Wyan feller)
Lendenbratenstreiien gerostet mit bime auf Polentaloett

@etrénke@mgebot\/ﬂany?r (uveée Carissimae (2002 Tifanis [eller)

Wi|dg€ri<ht:
Mischriicken mit Schinken zuoeretteter Teige und Mandelnkrapfen
Qetrénkeangebot: Wilanyer Calbemet Sawvignon barique (2000 Atils Qere)

%gﬁmm:
Qrillrauter mit Rasesoss

Qetrankeangebot: loksjer Mumint (2002 Pajzsos—f\egyer)

1050-

1.7250-

2000~

1.700.--

1050-

2400~

2.200:-

2400~

2,700~

1.050--



Steinpilze gerestet aut Tsenplatte mit vautem und Wildrets
@etrénkmngebot Szekszarder Medot (2002 Terenc Veszt€rgome
Qegrilte Mozzarella mit lomate
Qetrankeangebot: Vilanyer Dlaufranker (2004 Jozset bod)

Ninderrnen(:
[eischsuppe mit [udeln
Qeoratener Rase mit Reis
Spagetii nach bologner At
Mohnerbrust mit Rartoffelscheiboen

Deilagen
Nartoffelscheiben
Jasminreis
Nartolfelkrokette
Penne (Mudel) mit Sahne und Pilz zubereitet
Qemuse arn Rost gebraten

Obst am Rost gebr@ten

Salaten
Mausgemnadhter Qemischter Salat
Qriechischer Salat
Mohnersalat

Qemischte Erst\ingssa\ate mit Dressing

Desserts

[astanientunnel mit hei3en Nirchen

@etrénkmmgebot: Drelouttiger Tokajer Az (2000 P@jzsos—f\egyer)
MNohntorte mit Meideloeeren, versteckt in Schokolade

@etrénkeangebot \/ierbuttiger Tol@jer Aszi (2000 Pajzsos—f\egyer)
(eboratener Aplel mit Zimt und s

Qetrankeangebot: Munfoutiger Tokajer Aszo (1008 P@jzsorf\egyer)
ostprobe hausgemachter Mésen

Qetrankeangebot: Vilsnyer Cabernet Sauvignon barique (2000 Atils Gere)

1.050-

1.250-

D00~
1.050--
Q00--
1.050-

550
550
D50
O50-
/00~
O50-

/OO0~
/70~
1000.-
/70~

/50

/50

/OO~

1550-



MU

With recommended drinks

Cold hors doeuvres:
Mungarian pullet psste
Recommended drink: Juhfark of Somle 2005
f\nudde of ham hot-pot, made with fresh horse=radish
Pecornmended dink: Draugnt beer
Tartar beelsteak.
Recormmended drink: ekoporto of Vilany 2004

SOupy
(heese cream follle with toast seasoned with g@rhc
Rich ox-tall 50Up

Potato soup with home-made sausage, made with sour qeam

Mot hors d oeuvres:

Stewed eef with horse=radish-and apple saue
Recormmended dlink: : Calbemet Sauvignon of (ger 2002

Dolete roasted on an iron plate, seasoned with fresh hertos, g@mished with wild rice
Recommended drink: Merlot of Szekszérd 20072

Qriled mozzarela with tomato seasoned with pesto
Recornmended dlink; Réldrankos of Vilsny 2004

Qriled vegetables with heese sauce
Recornmended dlink: Fumnint of Toka] 2002

[eals made of poulty:
Chicken breast made with Roquefort on a fice base with egg-fruit
Recommended drink: Pinot IMoir white of badasony 2004
Smal chops of baby turkey fried with liver seasoned
with onions, gamished with parsley-potatoes
Recommended drink: Jarnmertal Cuvée of lillény 2005

Mish:
Pike—perch fillet fried in its skin, garmshed with potatoes made with dll
Recommended drink: Juhfardk of Somld 2005

850-

850~

2000~

O0O0.~
OO0
O0O0--

O>0-

1.050-

1.250--

1.050-

1050~

1.7250-

1.750-



lanis steak garnished with savoy seasoned with thyrne
Recommended drink: Rose of Villany 2004

Roast salmon stesk with penne with sour ceam and mushrooms
Recornmended dink; Chardonnay barique of Skiés 2001 -02.

[eals made of pork:
Iwisted tenderloin gamished with potatoes seasoned with rosernary
Recornmended dlink: Rosé of MNétraalje 2004
Roast pig-chop gamished with slambut
Recommended drink: bikavér Selection of Szekszdrd 2005
Spare 1o seasoned with garli, roasted whole, with a variety of home-made picdes
Recommended dink; Merlot of Szekszérd 20072

[eals made of veal
[icassee of veal seasoned with red peppe;, made with sour aeam,
gamished with gnochi with curded ewe~cheese
Recornmended dlink: Rosé of Villsny 2004
Saddle of veal stuffed with vegetables and lemon
Recommendea diink: Chardonnay of balatonfired 2005

[eals made of beef:
Tenderloin steak with mustard, g@mished with potatoes fiied in foll and fresh sslad
Recommendea drink: Cuvée Darrique of Vilany 1090
Seasoned steak with & pile of fried leeks, gamished with steak. potatoes
Recornmended dink: Montenuovo Cuvée of Vildny 2001
Shredded tenderloin roasted with pears on a polenta bed
Recormended drink: Cuvée Carissimae of Vilany 2002

\enison:
Saddle of venison made with harm and ﬁgs g@rmished with almond doughmut&
Recornmended drink; Cabernet Sauvignon Darrique of Yllsny 2000

Vegetarion meals:
Qriled vegetables with cheese sauce
Recornmended dink: Mumint of loka] 2002
Dolete roasted on an iron plate, seasoned with fresh herbos, gamished with wild rice
Recommended drink: MNerlot of Szekszérd 20072

1050-

1.750-

2000,

1.700.--

1.050-

1.700--

2.500--

2400~

2200-

2400

2,700~

1.050--

1.020--



Jiiled mozzarella with tomato seasoned with pesto 1.250-

Recommendea drink: Nedrankos of Villény 2004

lable dhote for cnildren:
bouillon with vermicell D00~
[fied cheese gamished with rice 1.050-
Spaghetti Dolognese Q00.-
Chicken breast with [rench fries 1.050-
Qarmishes
[rench fries 550~
Jasmine rice D50~
(roquettes D50-
Penne with sour aeamn and mushrooms O>0-
Qriled vegetables /00.-
Qrilled frut O>0.--
Salads:
Mome-made piddes mix /00,
Qreek. salad 770
(hicken salad 1.000.-
Salad mix made of early vegetables with dressing /70~
Desserts:
(hestnut tunnel with hot sour cherries /50~
Recornmended dink: Toka] Az Sbutt 2000
Puppy ke with aanberries, hidden' in dhowlate 750~
Recornmended dink: Tokaj Az 4butt 2000
Daked apples with dnnamon, with ie=aeam /OO~
Recommended drink: Toka] Az Sbutt 1998
A foretaste of horne-rmade cheese 1.550-

Pecornmended drink; Cabernet Sauvignon Darique of Villény 2000



tallap
Plended scotch whisky (4 ).

ballantine's /10-
ballantne dold 1 2* 1050~
Qrants /10-
J&b /10-
Johnnie Walker Red Label /10
Johnnie Walker Black Latoel 2050~
Chivas Regal 127 20950~
CLASSIC SIFALE MALTS (4 D)
(lenkinche 10" Lowlana 2050~
Qragganmore 1 2% Soelyside 2050~
Oban West T4 West IMighland 2550~
Dhalwhinnie 1 2% Mighland 2050~
Klisker 10" Skye 2.550-
Lagawlin 10" klay 25250~
Sapa 127 2050~
Laphroaig 10 2050~

(KEMTUCR BOUPHOMN WIHISKEY (4 d)
Jim beam /10-

ANCRIFAI WHISRTY (4 )
Seven Crown O00.-

R WHISKEY (4 d)
Jameson 1.000.~
Tullamore Dew 1000~

TEMMIESSET WHISKET (4 )
Jade Daniels 1000~

(OANAG BRATDT (4 d):
Raynal SOP /10-
Netaxa D* /70~
Otard VSOP 5.000.-



QUNOLCSPARLAION (4 d):

\&ser szivapdlinka OO0~
Vilmos kortepdlinka O00.-
Agy@s baradodlinka OO0~
Agy@s szihapalinka O00.-
Ouzo O00.-
Qrappa fior di ite Q00.-
(ahados boulard Q00.-
Sierra Tequia Siver /10-
Pitu Q00.-
RUM (4 ():
(aptain Morgen 050~
bacardi White /10-
bacardi Limon /10-
Nallbu /10~

VODRA, il (4 d):

Royal 000~
linnlandia Original /10.-
linnlandia Cranberry /10-
Jordon's Qin /10-
Neglevich liquers /10~

Limon /10-

[elon /10-

[ruit the bois /10~

Peach /10.-

LIQUCRS (4 O

[\ahlua Caffee /10-
Arnaretio di Saronno /10-
Daileys lrisn (reamn 050~
batida de oo /70~
(rand Marmier Cordon Rouge 2050~
Qaliano O50-

(ointreau /10~



Dols Liguers

fontki Red Orange
Nbowi [Niwi

Vanile de Madagaskar
Maraschino
Peppermint

[isty peach

Coconut creole
Parfait amour
f\@r@cuj@ suN

Coffee

(reme de bananes
Lue curacao

Tiple sec wraco
[elon

(reme de o

(reme e cassis

Advocat

WERAUTT (8 d):
Martini Dry
Martini bianco
Nartini Rosso
Carnpari Ditter (Od)

NCSERUR (4 d):
/wad Unicum

Jagermeister

Underberg (2 d)

(FCRRY, PORTOI (& d):

Sandeman [ino
Sandeman Oloroso

Sandeman Medium

CGAPOLT SOROK
Ar@my [&can 0,0

050-
Q>0-
1.100-

520



Ar@my [4cén o 550~

[eineken 0,725 550~
Meineken 0,0 /OO~
UVEQES SOROI:
(austhaler 0,05 OS50~
budder o) 050~
[Nilkenny OB /70~
(oronita € P 880~
Warsteiner SN /70O~
Buoweiser 0> /70~
Auiness ) QQO.-
Cdelweis Weizenbier 055 880.-
ASVAPIVIZER:
Apenta O, 2Q0.-
Donaqua @5 2Q0.-
Perrier e D00~
Qvian @5, plook
UDIOR:
(o (ola ) 200~
(o (ola Ught Op 2Q0.~
[Ninley Tonic D,/ 2Q0.-
[Ninley Qinger Ale - 2Q0.-
[anta Q2 200~
Sprite s 2Q0.-
Alrna juice ) 2Q0.-
Szl juice - 500.-
észibar@&juiw (3¢5 500.-
\orte juice o) 500.-
[arancs juie 0, 500~
Paradisom juice 0,0 500.-
Szaméa juice o) 500~
Meggy Juice 0 500~

Anandsz juice 0,0 500~



CACRAIA TALON
Red Dul 0,25 880.-
Bomba 0,05 /10~

AVE ROLOMLEGESSEatrs;

Coresso 2Q0.-

(apudino 550~

Ish coffee 1210~

(ortado 440.-

(ortaco Tocado Daileys O00.~

(orado Tocado Amaretto O00.-

bonbon ©on baleys /10~

e Coffee /70~

Pedro” (offee 400.-

ONUOI

(asa MNediterana 1.500.--
(odkea, MNalibu, Gerne de Cassis, drenading, tq‘szfn)

Dominik. 1.200.--
(bacardi, Amoretto, sty peach, blue Curacao, lants, dtromn)

Ploodly Mary 1.500.--
(Vodkg, oaracisormlé, ftszerek)

lequla Sunrise 1.250-
(Tequﬂa, Jrenadine, naranclé)

Nargarta 1.200.-
(Tequﬂ@, Tiple seq dtromlé)

Pina Colada 1.700--
(bacardi, kokusziker anandszlé, tq'szfn)

Alexander 1.200--
(ﬁomy@l@ kakadliker tejszfm)

American beauty 1.550-
(Romy@k, Crerne de MNenthe, MNarting, Arenadine, J’Ui@

(oo MNadness 1.500--
(Pitw, kékuszsziup, anandszlé, Qrenadine)

b 52 1.500.-

(Rahlua, Daileys, Jrand Mamier)
Naribi Perla 1.200-~



(Pum, ctromlé, bandnnektdr, @ngostur@)
Diana

(f\ony@k, (rerne de MNenthe)
brandini

(f\omy@k gin, vermut)
baharma Amour

(Partait Amnour, leauils, Malbu, dromlé)

(uba Libre
(bacard, «la)
Long kland le Tea
(bacard, lequils, vodke, gin, triple Se¢, ola)
bronx
(@in, Martini Posso, MNartini Dy, JUI(€>
Lulu
(Cointreau, dromle, JUi(€>
Susie laylor
(bacard, dromlé, gy@mbér)
Mot Shot
(dalliano, Gspresso, tejh@b)
\alenda
(f\isty Peach, angosture, pezsgd, Juke)
Sextaner [lip
(Tﬂp|€ Sec, dtromleé, tojdssérgdja, OO, oezsg &)
Ped Apple
(\odke, almalé, dtromlé, renadine, @ngostur@)
Schwarzwald Schnee
(Grerne de Cacao, CGeme de Cassis tq'szfn)
Love Story
(Gerne de Cacao, (reme de Dananas)
0 Qreco
(Quzo, (arpar, ésvémyvfz)
(ocoabana
(batida de (oo, vodks, anandszlé)
(anadian sour
(Smgram’s whisky, borandy, dtromlé, grapefrut oditd)
Cactus Cooler

G?quﬂa, Dlue Curacau, anandszlé, kékuszszinup, tejszin)

1.500.-

1.550-

1.000.-

1.200.-

5.000.-

1.550-

1.550-

O -

=

| CO@-

1.000.-

o Q-

e

1.500-

1.000.-



ALROHOLMTITES  RORICLOR

Straw Dirne Q00.~
(kertele, szelele, eperszinp, dtromlé)

Peacn Pke Q00.-
(kertele, gy@mbér}

blue Meaven Q00.-
(almalé, anandszlé, dtrorlé, tejszin, Dlue Curacao szirup)

Lernon Qolden Q00.-
(dtroml¢, OO, tojdssdrgdja, @'svényvfz)

See Side Q00--
(Qrenadine, dtromlé, anandszlé, juice, tojéssérga’j@)

fopial laboo Q00.~
(mmt@sz()rp, almalé, anandszlé, dtromlé, ésvényvfz)

Arabische [Nachte Q00.-
(ribizhszc‘jrp, juice, ctromlé, gy@mbér)

ranta Daytraw Dime Q00.~
(ananaszl¢, meggylé; almalé, eperzirup, dromlé, «ardamon)

bandn Shake Q00.-
(tq’, bandn, b@na’nsﬂrup)

Mediterén Aom Q00.--

O@kuszszirup, rmandulsszirup, feketerioizlisziup, tejszin, anandszlé)

PEZSAON
Tordey Charmant Doux 2.400-/0
lorey Dry, Dermisec 5.400.- /1
Mungaria Gdra Dry 4.100-/u
Mungaria Qrand Cuvée Rouge 0000~y
[ancois President brut O.000.~ /i
Hung@ria Odra Dy O, 2 8O0-/u
Terey Charmant Doux O, 2 800~y
A7 BOROR (1 dD)
Dalatonitakajarn Olaszrizing 2720~
Soproni Rosé 270~

Szekszardi [\ekfrankos 220~



PATACROS BORAITI

Szeremley Szemelt Rizling 0,75 (szdraz) 2004
(Szeremley Huba Pincészete)

2800,-Ft

Halvanyzoldes, tikros tisztasagu bor, tiszta illattal, mely fajtajelleget

is mutat. A konnya, idit savak keltette savérzethez kellemes

gytmolcsosség is tarsul.

Strahlendes Hellgriin, sauber, mit einem sortentypischen
Fruchtgeschmack, auch am Gaumen angenehm und lebhaft,
mit feinen Séuren.

Pinot Noir fehér 0,75 (szdraz) 2004 2650,- Ft

(Szeremley Huba)

Badacsonyi napos lankdkon kivalé otthonra lelt
szblofajta sokrétiien gazdag gyiimélcesillatii, harmonikus
zamatvilagu boraval kelt meglepetést. Vulkanikus
alapkézet, gazdag mineralitas és extraktédesség a
bornak kellemes kerekséget ad. Héjondaztatdst

11626 kiilonleges szoldfeldolgozasi technologia
és kiméletes préselés tette lehetévé hogy az egyébként
vorosbort ado széldfajta kivalo fehérbor
érdekességhként kapraztassa el fogyasztéit.

o

Somloi Juhfark
(Inhauser Istvdin)

0,75 (szdaraz) 2003 3300,-Ft
Halvany aranysdrga, illataban dsvanyi anyagokra emlékeztet,

de nagyon érdekes és kellemes, egyenesvonali. Izlelésben szdraz,
itt is a talajiz a [0 jellegzetesség. A hattérben gyiimolcsosség.

Sok szép, élénk sav. Rendkiviil jol kiegyensulyozott bor

hosszii utéizzel.

Pale gold with an interesting and pleasant straightforward aroma
with a mineral character. It's dry in the mouth with a marked
earthy taste and fruitiness. Plenty of good lively acids.

An extremely well-balanced wine with harmonious flavours

and aromas and a sufficiently long finish.

Blasses Goldgelb, mineralische Nase, sehr interessant und
vielschichtig; trocken, vom Terrior dominiert, Frucht im
Hintergrund, gute lebhafte Siuer, ichnete Harmonie
und langer Abgang. Ein wiirdiger Reprdsentant dieser
bedrohten Rebsorte.

Vylyan Portugieser 0,75 (szdaraz) 2002/03
(Vylyam Pincészet)

3300,-Ft

Konnyed, alacsony tannintartalma, lagy vérésbor. A 2004-es
évjarat kissé élénkebb savakkal bir az el6zd évihez képest, de
a fajta izvilagat meghatarozé meggyes gyiimélcsosség és
flszeresség Osszetéveszthe- tetleniil megmaradt. A
mindennapok bora, kdnnyen parosithaté rantott, stlt,
paprikas szarnyas vagy halételekkel, de remek pizzak, olasz
tésztak mellé is. Javasoljuk a vérosboroknal megszokott

homérsékletnél, néhany fokkal alacsonyabbon torténd fogyasztasat.

Fruity light bodied red wine with low tannin content. The accent

= is on sour cherry followed by spice of freshly ground black pepper.
i It is an ideal wine for every occasion matching easily with fried
. i chicken or fish, and pastas Best drunk a few degrees colder than

heavier, mature of red wine.

Ein leichter, fruchtiger Rotwein mit niedrigem Tannin, dessen
Geschmackswelt an reife Sauerkirschen erinnert, unterlegt mit
der Wiirze von frisch gemahlenem Pfeffer. Ein Wein fir alle
Tage, der zu Fleischgerichten und Pasta genossen werden kann.
Wir empfehlen ihn kélter zu servieren, als es sonst bei Rotwein
gebrauchlich ist.

Pale green, brilliant wine with a clean aroma of marked character.
Light, refreshing acidity is combined with pleasant fruitiness.

Siklosi Chardonnay barrique 0,75 (szdraz) 2001/02

4200,-Ft

Ujhordés érlelésii szaraz fehérbor: Az érett almdt, sdrga ringlot
idézé izeket vanilids, porkolt, kicsit fiiszeres jegyek teszik teljessé.
J6 valasztas fiistolt halak, pa. k, krémlevesek, valamil
rostonsiilt szarnyasok, vagy karaj mellé.

(Vylyan Pincészet)

-

- Dry white wine matured in new barrels. Its complex taste
resembles ripe apples and yellow greengage with vanilla-ish,
roasty, and herbaceous tones. It is an excellent choice with

LHARDLIN&RAY . ., .
smoked fish, paté, cream soups, grilled poultry and pork chops.

Ein trockener WeifSwein, gereift in neuen Fissern.

Seinen Geschmack nach reifen Apfeln, gelben Zwetschgen
und Vanille vervollkommnen seine brandigen, etwas wiirzigen
Merkmale. Eine gute Wahl zu gerduchertem Fisch, Pasteten,
Kremsuppen, sowie Gefliigel vom Rost oder Kotelett.

3500,-Ft

Balatonfiiredi Chardonnay 0,75 (szdraz) 2003
(Figula Mihaly)

A vilagszerte ismert és kedvelt Chardonnay élvezeti értékét a fajtajel-
legen tiil a termétdj és a készités modja hatarozza meg. A bor
Jellemzdje a friss gyiimolesillat, harmonikus savtartalom, konnyedség,
az elegancia.

The value of Chardonnay, an internationally known and popular wine,
is determined, apart from the varietal character, by the terroir and the
wine-making method. Marked by a fresh fruit fragrance, harmonious
acids, lightness and elegance.

Den Wert des weltweit bekannten und beliebten Chardonnay bestimmen
aufler dem Sortencharakter das Anbaugebiet und die Methode der
Zubereitung. Der Wein duftet nach frischem Obst, hat einen
ausgeglichenen Scuregehalt, ist elegant und lieblich.

Matraaljai Rosé 2500,- Ft

(Luddnyi Jozsef)

0,75 ( szdraz) 2004

A Matraalja hiivosebb éghajlata kedvez a jo savak kialakuldsanak.
Jelen esetben mindez intenziv gyiimélesds illattal parosul.

Jol kiegyensulyozott, harmonikus izvilagii, gazdag bor.

F6 értéke elegancidja és iidesége.

The colder climate of the Matraalja Mountain favours the
formation of nice acids. In this case it is accompanied by intensive
Sfruity scent. It is a wellbalanced, harmonious rich wine. The
freshness and the elegance give its main value.

Das kdltere Klima des Matra-Gebirges fordert die Ausbildung der
guten Siuren. Bei diesem Wein kommen die intensiven Obstdiifte
hinzu. Ein sehr ausgeglichener, harmonischer Wein mit einem
reichen Geschmack. Sein besonderer Wert liegt in seiner Eleganz
und Frische.

0,75 (szdraz) 2004 3300,-Ft

Mar a bor megjelenése is vidamsagot tiikroz, jelzi a frissességet,
tideséget. Finom, intenziv illat és zamat érezhetd benne,
mely hosszii izérzettel parosul. Tipikusan déli rosé bor.

Villanyi Rosé
(Gere Attila)

The very appearance of the wine is reflecting joyfulness

and radiating freshness of flavour. Fine and intensive bouquet
and aroma are combined with a long lasting taste on the palate.
A typical rosé wine from the southern regions.

Ein Wein der durch seine zarte Rosafarbung schon frohlich auffllt.
Sein florales Bukett iiberzeugt in angenehmer Weise.

Er zeichnet sich vor allem durch sein harmonisches, langes

und rundes Geschmacksbild aus. Ein typisch siidlicher rosé Wein.



Villanyi Kékfrankos
(Bock Jozsef)

0,75 (szdraz) 2004 3200,-Ft
A kékfrankos az egyik legelterjedtebb kéksz6l6 fajta Magyarorszagon.
A meleg, napsiitéses klimajii borvidéken hatdrozott savtartalma,

[feérfias karaktere, elega lidebb kozik meg.

Magyaros ételekhez, fiistolt vagy lecsos hiisokhoz, porkolt félékhez
nagyon jol illik.

Kékfrankos (blue frankish) is one of the most wide spread blue grape
varieties in Hungary. Its definite acid content, masculine character
develops in an elegant, tempered way in this wine region with its
warm and sunny climate. It is excellent with typical dishes of
Hungarian cuisine, smoked meats or meats prepared with the

traditional paprik base (lecsé) and various types of stew.

Diese Sorte ist eines der meistverbreiten Weine aus blauen Trauben, in
der Weingegend mit warmem Klima und viel Sonnenschein entfaltet sich

Villanyi Jammertal Cuvée 0,75 (szdraz) 2003

(Tiffan Ede és Zsolt)

Egri Cabernet Sauvignon

(Thummerer Vilmos)

Villanyi Cuvée Barrique (Bock Jozsef) 0,75 (szaraz) 1999

die sortentypische Siure und der ménnliche Charakter elegant und edel.
Der Wein soll zu ungarischen Spezialitéten, gerduchertem Fleisch oder
Gerichten mit Letscho sowie zum "Porkolt” serviert werden.

4950,-Ft

Lilas bibor arnyalatit bor; illata teljesen tiszta, nem intenziv,
hiivésnek mondhaté. Szdjban szaraz, jelentés mennyiségii,
de konnyii - érett tannint tartalmaz. Gyiimélcséssége a szilva
lekvarban és a meggyizben konkretizalodik. J6 hori %
egyensiillyal és e fajtak altal elérhetd izkoncentracioval
rendelkezik.

Scarlet verging on purple, this blend offers subtle raspberry,
gooseberry and blueberry aromas. Dry with pointed acids.

It would be rash to say anything beyond pointing out that will
reward patience.

0,75 (szdraz) 2002 3850,-Ft

A Cabernet Sauvignon fajta minden szépségét és illatjegyeit
magaban hordozo bor régton az elsé pillanatban nagyon vonzova
valik a késtolo szamara. Cserzéanyag tartalma nagyon finom
barsonyos, kiilonos értéke a bornak. Kellemes savérzete mellet
szeder és szilva gyiimolcs aromak domindlnak.

Marhahiisbol késziilt siiltekhez, vadételekhez javasoljuk fogyasztani.

This wine, which has all the beauty and bouquet of the Cabernet
Sauvignon variety, is very attractive to the taster right from the
first moment. The very fine velvety tannins are a special value

of the wine. Besides the pleasant acid taste, blackberry and plum
aromas dominate. Best served with dishes of roast beef and game.

Der Cabernet sauvignon weist alle Schonheits- und Dufi-Merkmale
der Sorte auf und gewinnt schon beim ersten Schluck den
Konsumenten fiir sich. Der Gerbstoffgehalt ist sehr seidig und
verleiht dem Wein einen besonderen Wert. Aufer dem kriftigen
Sortenaroma erinnert der Duft an Brombeeren und Pflaumen.

Man sollte ihn zu Rindfleisch- und Wildbretgerichten servieren.

Cabernet Sauvignon & Cabernet Franc

A Bock Cuvée az 1997-ben "Ev Bortermeldjének” valasztott Bock Jézsef borkindlatdban elékeld helyen

Szekszardi Bikavér Selection 0,75 (szdraz) 2004

(Takler Pince)

1ainn

Villanyi Montenuovo Cuvée

(Vylyan Pincészet)

"I-u} o

3850,-Ft

Szekszdard nagy miiltii vorosbor termeléséhez mélto, tipikusan mély
szintl, fiiszeres illatii és zamatii, barsonyosan lagy ez a Bikavér.
Egyediségé ban a kiilondsen izben érezheté Kadarka
alkotorész finom karaktere teremti meg.

This wine has the typical deep colour, spicy bouquet and aroma,
and velvety sofiness of Bikavér. It is in the great tradition of red
wine production in Szekszdrd. However, the fine character of the
Kadarka component which can be felt especially in the taste,
gives it individuality.

Dieser Bikavér aus dem beriihmten Rotweinanbaugebiet
Szekszard ist von typisch dunkelroter Farbe, wiirzig, duftig und
edel. Eigenartig wird er aber durch den firnen Charakter des
Bestandteils Kadarka.

0,75 (szdaraz) 2001 6050,-Ft

E szokatlan h: lkotasdval az volt a célunk, hogy egy
ételekkel konnyen parosithato, gyiimélesos borral alljunk eld.
Kozepes testii, mély grandtvoros szinii ital, ahol a Cabernet vazat
a Pinot Noir t6lti meg gyiimélcesel, élénkséggel. Sokféle siilthoz,
pecsenyéhez, fiiszeres, paprikas ételek mellé ajanljuk.

With this unusual pairing of wines we aimed to create a fruity blend
that easily matches many different types of food. The result is a
medium bodied, deep pomegranate coloured wine in which the
Cabernet shell is filled with the vivaciousness and fiuits of Pinot
Noir. Highly recommended with roasts, spicy and paprika dishes.

Bei der Kreierung dieses ungewohnlichen Verschnittes hatten wir
das Ziel, einen fruchtigen Wein zu erschaffen, der leicht mit den
Speisen gepaart werden kann. Ein dunkelgranatroter Wein mit
mittlerem Korper, wo das Cabernetgeriist durch den Pinot Noir

Szekszardi Merlot

(Vesztergombi Ferenc)

[N
t
Serkasbnti
Weriar

15.400,-Ft

mit Fruchtigkeit und Lebhaftigh ofiillt wird.
Wir empfehlen ihn zu Braten, wiirzigen Paprikaspeisen.

0,75 (szdraz) 2002 3850,-Ft

Egészen sotét, voros szin. Illata erdei bogyés gyiimélesokre
emlékeztet. Kellemes lagy savakkal biv, ami kimondott erény
a szekszardi borok kozott. Harmonikus, tartalmas bor melyet
batran ajanlhatunk minden vorésbort kedvelonek .

It has a totally dark red colour. It's aroma reminds us of forests
berries. It is a pleasant with soft acids, which is a definite merit
among the wines of Szekszard. It is a harmonic and stout
wine that we boldly recommend to the lovers of red wines.

Sehr dunkelrote Farbe. Sein Aroma errinert an die Beerenfriichte
des Waldes. Er verfiigt iiber weiche Sauren, was unter den weinen
aus Szekszdrd ein ausgesprochener vorteil ist. Es handelt sich

um einen harmonischen gehaltvollen Wein, den wir gern allen
Rotweinfreunden emphelen.

szerepel, mely a termeld nevét is viseli. A legjobb alapanyagokbol dsszedallitott kiilonds figyelemmel késziilt

borkiilonlegesség. Mély granatvoros szinével, intenziv illataval - melyben ¢

Tolsd

illatok érezhetdk - és barsonyos, finom cserzéanyag tartalmaval teremti meg kivalo élvezeti értékét.

The Bock Cuvée holds a place of esteem in the selection of the producer, Jozsef Bock, who was elected

ora, meggyre em

"Wine maker of the Year"; the wine was named after the producer. This is a speciality wine made from choice
ingredients. Its excellent organoleptic characteristics are derived from its deep garnet-redcolour, its intense
bougquet reminiscent of chocolate and cherry and its velvety, fine tannin content.

Bock Cuvée - benannt nach dem 1997 zum "Winzer des Jahres" gewdhlten Jozsef Bock - nimmt im Weinangebot

des Herstellers einen vornehmen Platz ein. Dieser besondere Weine entsteht aus den besten Grundstoffen

mit grofiter Sorgfalt. Seine dunkle, granitrote Farbe, sein intensiver Duft der an Schokolade und

Sauerkirschen erinnert und sein zarter, angenehmer Gerbstoffinhalt tragen alle zu seiner Beliebtheit beli.



Villanyi Cabernet Sauvignon barrique 0,75 (szdraz) 2000

(Gere Attila)

Tokaji Furmint (Pajzos-Megyer) 0,75 (félédes) 2001

Tokaji Szamorodni édes 0,5 (szdraz) 1999/2000

(Pajzos-Megyer)

Tokaji Aszii 4 puttonyos 0,5 1999

(Pajzos-Megyer)

Meélysotét rubinjdt fiatalos ibolyakék szintiikor hatja at.
lllataban a soksziniiség jellemzi: szeder, feketeribizli, erdei
bogydkra emlékezetetd, mely az égetett fa illataval vegyiil.

Mar most szép, érett tanninok jellemzik. Nagy testii, komplex
szerkezetii, a szajban hosszii, egy bizonyos édes izérzetbe dathajlo.
Fiatalsaga ellenére fogyasztasa kellemes. Jol érlelhetd.

Rich ruby red with fresh shades of violet. Various balanced

aromas of a variety of berries: blackberry, black currant, blueberry
with an integrated smoky oak flavour. Tight and firm even at this
stage due to its tannin structure. It is rich and full bodied, leaves

a long lasting taste of sweetness. You can enjoy its full taste in
spite of it being so young. It has good prospects of maturation.

dlichenViolett-Refl P

Noch von ji
In der Nase eine Vielfalt verschied Beeren: B
schwarze Johannisbeere, Waldbeere, welche mit einem Hauch
von rauchigem Holz umgegeben werden. Schon jetzt verfiigt er
iiber schone, reife Tannin. Der Wein hat eine dichte, komplexe
Struktur, ist lang im Mund und geht schon in eine gewisse SiifSe
iiber. Ist noch jung aber schon angenehm zu trinken.

Sehr gut lagerfihig.

spieltes, dichtes Rubin.

b,

Minerdlis mar az illataban is, finom névényi illatjegyekkel.
Szajban alkoholédességgel lép fel, lepGen kerek, de
robusztus savakkal. Utoizében is mineralitds van jelen.

The bouquet strikes a mineral note with subtle herbaceous
aromas. On the palate the wine shows alcohol, sweetness and
surprisingly smooth but robust acidity. The aftertaste is also
dominated by a mineral flavor:

Bereits in der Nase mineralisch, mit feinen vegetalen Aromen.
Am Gaumen Alkoholsiisse. Uberraschend runde, aber robuste
Scurestruktur. Im Abgang bleibt die mineralische Note.

Egy kedves bor, illataban a mézeskaldcs fiiszereivel.
Egyenstilya jo, az édesség nem tilzott.
Kellemes utoiz, foleg karamellel.

A charming wine with honeybread aromas in the bouquet.
Balance with well-proportioned sugar.
A pleasing aftertaste dominated by caramel.

Ein gefilliger Wein. Inder Nase nach Gewiirzkuchen.
Gute Harmonie und mdssige sisse.
Angenehmer Nachgeschmack vor allem nach Karamell.

lézepesen mély amnyszin, mézillat. Egyensu’lya jd’ a maga

wxtremely zesty for its category with a long aftertaste (quince
Jelly, chestnut and forest mushroom).

dbgang.

8250,-Ft

1900,-Ft

4000,-Ft

5900,-Ft

Sirsalmasajt, gesztenye és erdei gombak) hosszii utolzt mutat.

|l medium deep gold color and the scent of honey. Balanced and

Jold mittlerer Intesitdt. Honigdufi. Gut im Gleichgewicht, sehr
wielschichtig nach Quitten, Kastanien und Waldpilzen. Langer

Villanyi Cuvée Carissimae 0,75 (szdraz) 2002 15.400,-Ft

(Tiffdn Ede és Zsolt)

Sotét rubinszinii bor. Illata tiszta és kellemes, vonzo. lllatjegyei:
malna, meggy, szilva. Szajban szdraz, savérzete jelentds.
Horizontalis (sav-alkohol) egyensiilya jo, vertikalis (sav-tannin)
egyenstilya sav felé billen. Gyiimélcsosségét szeder, piros ribizli,
szilvalekvar jelenti. Az ulfahordo fa /ellege beépiilt az izbe.

L ése tartalmas, kiozep K dacidja
nagy, potencidlja igéretes.

Dark ruby with a bouquet that is pure, pleasing, and attractive
with rapsberry, sour cherry and plum aromas. Dry with fast
acidity. The horizontal balance is fine, but the vertical one leans
to the acids. Fruity wine with blackberry, red currant, and plum
preserves among the flavors. The new wood from the barrel has
been integrated with the taste. A substantial, longer than
average finish, great concentration, and a big promise.

Tokaji Szamorodni szdraz 0,5 1998/2000 2100,-Ft

(Pajzos-Megyer)

Telt izii tekintélyes testtel biré szaraz-férfias bor.
Nagyon szép dios izek mellett pici kakaé és érintésnyi fiistiz
fedezhetd fel a borban.

A full-flavored, dry and manly wine with impressive body.
Slightly smoky with wonderful walnut flavors and a touch
of cocoa.

Voller Geschmack, guter Korper. Trockener, herber Wein.
Sehr schoner Geschmack nach Walniissen und Kakao, rauchig.

o iy

Tokaji Aszit 3 puttonyos 0,5 1999
(Pajzos-Megyer)

5200,-Ft

Remek példa arra, hogy egy aszii alacsonyabb katega'ria’ban is
nyujthat szép élményt. A borban jol kifejezett mézes fiigés
! talalunk, kban sargabarackkal.

The living proof that even in the lower range, an aszii can be a
memorable experience. This wine offers a nice complex of honey
and fig flavors with traces of apricot.

Grossartiger Wein der niedrigeren Asziikategorie. Komplexer
Geschmack nach Honig und Feigen. Im Hintergrund nach
Aprikosen.

Tokaji Aszu 5 puttonyos 0,5 1998 7.900,-Ft

(Pajzos-Megyer)

Arany szin némi voréses darnyaldssal. Illatban kajszibarack.
Karcstinak hat, bar izében jelentds édesség érezhetd. Fiatalos
1 . savak, némi animalitas. Komoly potencidllal bir.

Golden with reddish streaks and apricot aromas in the bouquet.
Greates a lean impression for all the sweetness on the palate.
Youthful acids with some animality and a serious aging
potential.

" Goldene Farbe mit roten Schatten. In der Nase nach Aprikosen.

Wirkt schland, verfiigt aber iiber eine néchtige Siisse.
Ji dliche Séiure, leicht animalisch. Grosses P i

Tokaji 6 puttonyos Aszu 0,5 1996
(Tokaj Classic)

15400,-Ft

Véroses borostyansdrga, illata csak levegéztetés utdan tarul elénk.
Illattartalnm meleg tIIatbenyomas‘ konkrét illatjegyek:

b k, pici érett k friss gomba Izben mazsola,
ﬁ,{ge dié, kenyerhe] és dohany. Hatalmas ize a nyugudt szoval
Jellemezhetd. A bor magaval ragado, de van benne némi baj is.
Savai lendiiletesek, de nem izgatoak.

Reddish amber, with an aroma that will come to the fore only
dfter being exposed to the air. The first impression is dominated
by a warm aroma including some apricot, a touch of ripe muscat
and frish mushrooms. In its flavour raisins, figs, walnut, bread
crust and tobacco can be detected. It has powerful, concentrated
Slavour, wich could be best described as "quiet".

Rétlicher Bernstein; das warme Bukett erdffnet sich erst nach
einiger Beliiftung: Marillen, frische Champignons, Muscat: am
Gaumen nach Rosinen, Feigen, Walniissen, Brotrinde und Tabak,
tagende Siure, eine konzentriertwuchtiger, aber trotzdem
friedlicher’ Wein; ungewohnt langer Abgang.
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