Weinangeloot dles [Merost
Szekszardi Mertot ©,75 (2003 \ida Péter)

Szekszardi Merlot

Durch seine Samtigkeit ist der Merlot einer der herausragenden
Vertreter Szekszard's. Ein eine auflerordentliche Reifefihigkeit
und ein anhaltendes Geschmacksbild vorstellender Wein. Sein
Duft erinnert an Blumen, in erster Linie an den tiefroter Rosen,
die Fruchtigkeit des Geschmackes lisst neben Himbeere auch
Trockenpflaume schmecken. Ein wiirdiger Vertreter fiir
aufiergewohnliche Augenblicke.

Seinen Genuss schlage ich bei 17-18C vor.

WIAT TALL/OITLRS

bone-marrow with fresh toast

Mot dove-flavored wine soup with grapes

[orest mushroom sslad with thyme

[oney spied chiden with boaked pepper

(isp goose leg with abbage pancake

Pork_flet with wine-cabloage

(affish marinated in must, served with comn

Judaskasa” ~ delidous rice meal cooked with giblets
rembling cottage cheese=dumpling with dnnamaon=pelums

Wie‘n@ngebot des Winter
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Szekszardi Merlot

Due to its velvety softness, Merlot is an outstanding representative
of the Szekszard wines. This wine has an extraordinary ripening
capacity and exhibits a long-lasting bouquet. Its flowery perfume
reminds one of roses, flavours of raspberries and prunes dominate
its bouquet. A perfect drink for very special occasions.

We recommend it to be served at 17-18°C.
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A OS7 MANLAIA

(sontvelds friss pirftdssal

foro szegftszeges borleves sz6lcvel

Crdei gomicasalate kakukkiovel

[\ezes fszeres circe stlt paprikawal
Ropogos libacomb kdposztss palasintswl
Szlizérrnéc boros kdposztéval

Mustban parolt narsa kukoricval

| udaskdsa

P€m€gés tu’régombéc F@héj@s szivéval

Az Osz borajanlata;
Szekszardi Merlot ©,7 5 (20053 Vida Péter)

Szekszardi Merlot

Barsonyossaga révéen Szekszard egyik kiemelkedd képviseldje

a Merlot. Rendkiviil nagy érési képességet és hosszu izképet
mutato bor. lllata viragokra, elsésorban bordo rozsara emlékeztet,
izeinek gyiimolcsossége malna mellett aszalt szilvat idez.
Kiilonleges pillanatok mélto kisérdje.

Fogyasztasat 17-18c-on ajanlom.

erbsta ng€bot€

\nochenmari mit frisch gerostetern Drot

[eiBe Weinsuppe mit Qewurznagelhen und Trauben

Waldpizsalat mit Thyrnian

[it Monig zubereitetes, gewlrztes Mahnchen mit gebratenem Paprika
[\nusprige dansekeule mit raut—Plannkuchen

Jungfernmedailons mit Wein Gbergossenem raut

In Most gedémpter Musskampfen mit /Mais

Janserisotto

/itternder Quarkknadel mit Zimt und Pllaumen
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