ATAVASZ AJANTLATA

lavaszi zoldek. levese D50~
[lideg meggyleves mentéval OO0~
V@Jom pdrolt idei z©|dse’gl@va\kéd, karaldbé mardssal 1050~
/senge kot karaldbé QO0--
[riss spdrga dtromos, petrezselymes vaJ'J'@| Q50.-
rilezett barany, trkonyos irdggal 2000~
Popogésr@ sl brével talalt jérce tavaszi Ujburgonyéva\ 1/00.~
[iss eper wkorhdwal fecve /OO~
Vanfiafagylalt junarziupos spérgafejekkel /OO0~

A Tavasz borajénbt@:

Wiyan Rosé (2004 Wiyan pincészd) 2000.-

B oo

- Szokasunkhoz hiven, az idén is Cabernet Franc és Merlot sz616bdl készitettiik rosé
borunkat. Ez az évjarat, éléenk savai miatt, kiilonésen alkalmas e friss és konnyed
miifaj sikerre viteléhez. Mar must formdjaban is figyelemre mélto volt, a tavalyihoz
hasonloan élénk, iide gyiimélcsosseg jellemzi, illata intenziv, malndara, bananra emlékeztet.
Jol behiitve kénnyti ételek salatak és szarnyas siiltek mellé, valamint aperitifként ajanljuk.

ANGEBOT BES TRUALINGS

Suppe aus den Qronen des Moblings 550~
Nalte Mischensuppe mit Mentna D50~
Diesjéhrige Jemisekavalkade, gedémp& auf butter mit Nohlrabisoss 1050~
Larter gefilter \ohlraoi Q0O0.-
[ischer Soargel mit Ztrone und Petersilien gewdrzter Dutter O>0-
Qegrilles Larnm mit Dragon gewtirztern Sparge! 2000~
nusprig geboratene [Menne, seviert in der Maut mit Nartofteln vormn Frohjehr 1700~
[rische Crdioeeren, mit Staubzudker zugeded /OO~

\anilleeis mit Sp@rg?\k@pfm zubereitet mit Ahomsirup /00~



Weinempfehlung des Mihlings
Wiyan Rosé (2004 Wiyan [eller) 2000.-

Wlyan Rosé

In diesem Jahrgang haben wir in unserem Roséwein den Rebsaft von Cabernet Franc
und Merlot miteinander verbunden. Man kann in ihm die komplexe Geschmackswelt
dieser beiden seridsen Rebsorten entdecken, allerdings in einer leichteren Fassung. Ihn
kennzeichnet seine lebhafte, frische Fruchtigkeit, sein intensives Bukett erinnert an reife
Himbeeren und Bananen. Gut gekiihlt empfehlen wir ihn zu leichten Speisen, Salaten und
gebratenem Gefliigel, sowie zu Aperitiv.

OIMTRED TR SPRIMA

Spring vegetable soup D50~
Cold sour dherry soup seasoned with mint D50~
Wide variety of this years vegetables stearned with butter seved with kohlraloi sauee 1050~
Stuffed tender kohlrab QOO0.-
resn asparagus made with parsleyed butter with lemon 0>0-
Qriled larnb gamished with asparagus seasoned with tarragon 2000~
Pullet roasted to a disp, served in its hide, gamishea with early potatoes 1700-
[resh strawberies sprinkled with sugar-snow /OO0~
Vanilla ice with headls of asparagus made with maple syup /OO.-

WINT OFFRTD FOP SPRIMNA
Vy|y@n Rose 2004 2000~

Tk
_ Vylyan Rosé

At this harvest, we blended our rosé wine from Cabernet Franc and Merlot. One can
explore the complexity of the two serious variety in a light manifestation. Vibrant, fresh
and fruity, the nose is very intense, reminiscent of raspberry and banana. Well chilled, it
is a perfect accompanion of light dishes salads and poultry roasts or as an aperitif-
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